Vlachovice jsou viska na okraji Bilych Karpat, kde na podzim porad slysite velké a male
.zuch" podle toho, jestli kolem vas padaji jablka, hrusky nebo svestky. Jesté pred sto lety
tu lidé ovoce, ale i houby nebo byliny susili v dfevénych susirnach, které pattily snad
ke kazde treti chalupé. Dodnes se jich ve vsi a okoli dochovalo sedm
AUTORKA Andrea Polackova

A SuSirna unkéni su$irnu pozndte ne- STALETA ZKUSENOST 1651. Podle zaznamu ze sousedniho

sv. Frantiska omylné po ¢ichu - voni Podle archeologickych nélezi se uz vsetinského panstvi, kde vrchnost zaved-
s krasnym vyhle- zvlaseni sladkou smésici su- v raném stiedovéku na Moravé sbiralo la roku 1782 dan z dobfte prosperujicich
dem na Bilé Kar- $eného ovoce a dfeva. Jinak ovoce nejen pro okamzitou spotiebu, ale  susiren, a to dvé zlatky roéné, méli tamni
paty. Beherrih?te'\ 1 jsou to stavby na prvni pohled nendpad-  konzervovalo se suSenim v jednoduchych  poddani celkem 188 takovych staveni.
muze;c)e na\,rsc{uVIt, né, snadno zaménitelné s kilnou, ukryté dymnych zemnich su$irnich. Na vychod- V druhé puli 19. stoleti se péstovani
vevy ran}’ en za obci, ve stranich a ve stinu ovocnych ni Moravé, v oblasti jizniho Valasska ovoce zintenzivnilo a s nim i jeho konzer-
dokonce vSechny X , , . . 1 Joet 2 . o ; ;

" X stroml. Zatimco v ostatnich regionech a Luhac¢ovického Zélesi m4 tato ¢innost vace teplem. Oboji si uchovévalo domdc-
su8irny. Vice na ) ., . ot i1y e, , . .
valasskeklobu- se susirny vyskytovaly jen ziidka a v dnes-  obzvlast silné koteny. Nejstarsi zpré- ky charakter, ale jak upozornuje Radek
cko.cz - vylety ni dobé jsou uz velkou vzicnosti, na Vla- vu o susirné ovoce obsahuje bojkovicka Fryzelka, ,uz od druhé poloviny 18. stoleti

chovicku najdete ¢eyti funkéni. , Majitele  krevni kniha, a to v obci si tu lidé prilepsovali tim, Ze proddvali su-
se ndm podarilo presvédcit, at' je opravi Komna k roku - Sené ovoce nejen na trhu v okoli a na

Moravé, ale od Zlina prijizdéli ob-
chodnici, ktefi je vozili do Bratisla-
vy a do Vidné. A nékdo ho dokdzal

nasusit i dvé tuny za sezonu. Ale
oni se s tym moc nebrili. Trnky
nevypeckovdvali, v jabkdch nechd-
vali jadiince, hrusky byvaly celé, ma-
ximdlné v piilkdch... Néjaké jablecné
osminky, to byla vzdcnost, delikatesa,

a zprovozni,” povidd Radek Fryzelka,
vlastnik téméf stoleté susirny, kde zpra-
covava ovoce a byliny pro Kvétomlu-
vu, firmu, kterou provozuje se svou
zenou. Nadenec pro mistni tradice

» Vedle trnek se VveH, Ze se podati postupné vrtit kraji

susily i ofechy, proslulému dnes slivovici, folklorem

aby nezplesnivély a oveckami zaslou slavu vyhldsené
susirenské oblasti ovoce.
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- kvetybyliny.cz, Shutterstock, autorka

iikroregion Valasské Klobucko / Jan Zainer, Kvétomluva

FOTOGRAFIE A ILUSTRACE: ]\



VLACHOVSKA NAUCNA
STEZKA PO SUSIRNACH
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© Susirna sv. Frantiska, @ Dokopy
(nové postavena), @ Micova,

O Simonikova, @ Rakova,

@ Hrabicova, @ Vatiatkova, © Petri

0 kriizelkdch ani nemluvé!“V kraji, kde
nenf kvalitni zemédélska piida, susené
ovoce predstavovalo pfedeviim zédsadni
polozku v jidelni¢ku zdejsiho obyvatelstva
(viz Kr4janky a éertovo suché).

Na poditku 20. stoleti bylo podle
udajti, keeré Radek Fryzelka shromazdil,

ve vizovickém a valasskoklobuckém okrese

uz pres 900 susiren. Pak ale jedna
rdna za druhou ptinesly pozvolny
upadek tradice. , Prisly velké mrazy,
které znicily stromy. Mezitim se do
Vidné zaialo dovdzet kvalitnéjsi ovoce
z Bosny, které nebylo citit dymem jako
to zdejst. A pak vypukla proni velkd
vdlka.“ Sudirny se ptesto jesté hojné
vyuzivaly az do poloviny 20. stoleti,
aviak kolektivizace uc¢inila dosavad-
nimu zptsobu Zivota na venkové
utrum. Tehdy méli ve Vlachovicich
16 dtevénic k suSeni a v sousednich
Vrbéticich Sest, podle jinych tdaji devét.
Vétsina postupné zanikla.

U SVATEHO FRANTISKA

Zavlachovickym kostelem vede cesta
zprudka do kopce a na jejim konci sto-
ji dam Fryzelkovych s policky bylinek

a susirnou sv. Frantiska. Ta md skoro sto

NV 7

let, ale na nynéj$im misté

vlachovické susirny HOSPODARSTVI

A Ochranny obrazek Panny
Marie se nasel v rohovém spoji
Doruskovy su$irny

tiidilnou dispozici s topenistém oddé-
lenym od susici komory a s takzvanou
v, 7 v, <«
»prebirackou’.
»Topenisté jsem musel postavit tiplné
n0vé z Samotovych cibel. Pivodné tam
byla klenutd pec z ¥icniho ka-

neni dlouho. Stévala totiz _poééltke m_ mene, takzvanych slopek, za-
o néco niz a naposledy v ni 20. stoleti trenych blinénon mazaninon.
susil Alois Dorugka roku bylo v kraiji T asi v poloviné 20. stoleti
1980. Zchdtralou rouben- nahradili kachlovymi kamny,
ku dostal Radek Fryzel- 9 o o kterd se ale znicila.“ Kamen-
ka od Doruskovy rodiny SugiREN né pece rovnéz propoustély
a pustil se roku 2013 do trochu dymu, takze ovoce

jeji zéchrany. Stavbu ro-
zebral a z ,jamy*, kde ji
ohrozovaly ¢asté sesuvy piidy a vlhko,
materidl ptesunul na suché a piistupné

misto. V maximélni mife pouzil ptivodni
stavebni komponenty a zachoval tradi¢ni

OVOCE

chutnalo trosku jako uzené.
Vsechny zdej$ susirny uz
ale maji bezdymovou formu, kterd se
prosadila ve étyficitych letech 20. sto-
leti a Iépe také vyuzivé teplo z pece.
Kdyz v poloviné roku 2014 stéla tato

A Radek Fryzel-
ka je zbednarské
rodiny z Vlachovic,
absolvoval obor
vyvoj a tvorba
nabytku na Men-
delové univerzité

v Brné, podilel se
na vyzkumu lidové
architektury na
vychodni Moravé
pro VUT Brno

¥ Rekonstrukce
su$irny sv. Fran-
tiska (2013-2014).
@ Stara roubenka
na puvodnim misté,
© rozebirani,

© hrub4 stav-

ba na soucasném
misté — stavi se
nova pec, @ pec
a,lése" vsusSicim
boxu, @ topenists,
O rekonstruovana
susirna
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vlachovické suSirny

susirna ve své renovované krdse, vysvétil
ji mistn{ fardf a jejim patronem se stal sv.
FrantiSek. Byvalo zvykem, ze i tyto ryze
uéelové dievénice mély své ochrdnce.

V pavodni Doruskové se v rohovém spo-
ji nasel obrdzek Panny Marie.

Stojime v prostoru, kde se obsluhuje
susici komora — v ,,piebira¢ce”, okynkem
sem dopadd minimum svétla. Radek Fry-
zelka otevird jeden ,,$uplik® a vytahuje ze-
vnitf velkou dfevénou konstrukei vypléta-
nou proutim. Je jich tu nékolik pod sebou
ve dvou faddch. , 7ot0 je lésa a na #iu se to

A Nejstarsi
Micova susirna
z prvni poloviny
19. stoleti

9 Interiér Rakovy
susirny — prostor
zvany ,pfebiracka”

ze svida krvavd, na Slovensku svib krvavy
je ket a vyznaluje se krdsnym zbarvenim
holych vétévek. Je to véru tak.

HOTOVA VEDA

Béhem zasvécovani do taji ,susiren,
jak o nich nej¢astéji mistni mluvi, za¢i-
ndm chdpat, ze konzervovat takto ovoce
¢i byliny nenf tak jednoduché, jak se
miuze zdat. Kazdy objekt i jeho pec to-
tiz funguje jako unikat. , Dfevo i hlina,
kterou se vymazdvaji riizné skvirky, jsou

. Driv sa delavalo slivovice enem
velice malo, vSechno sa susilo anebo

sa z toho delaly kotloviny”

ovoce poklddd. Kdyz susime byliny, ddvim
tam jesté sitovinu, aby nepropaddvaly. Tato
lésa je piwvodni, ne viechny z Doruskovy
susirny ale vydrzely, kdyz to slo, snazil jsem
se je zachrdnit.” Obdivuji krdsny vyplet
Cervenohnédé barvy... ,, Temu priti se #ikd
svib,“doplituje majitel. AZ doma zjistim,

» Na cesténa
vlachovické louky

¥ Hrabicova
susirna ptred
Lsmrtu”
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byl rychlejsi, a pak logicky je i ten produkt
Jjiny. Trnky vcelku nechdvim uvniti' 3 a2
4 dny, rozpiilené 2 az 3 dny. Jabka na
osminky 2 az 3 dny, na kriielky den ag
den a pitl, hrusky veelku Sest dni, hrusky
piilené t7i dny. Ale musi to byt vhodné
odriidy, t7eba Lucasova nebo williamsky,
prosté viborné, vyzrdlé maslovky. Nevy-
zrilé tordé ovoce vam nikdy nedd kvalitni

susené. To je dobré leda do fredlu.”

TRADICE V NOVEM

Susirna sv. Franti$ka jako prvniz do-
chovanych staveb obnovila svou funkei.
Susivalo se v ni a susivd kazdy rok od
dubna do prosince. Od roku 2010, kdy
vzniklo ve Vlachovicich ob¢anské sdru-
zeni Dokopy bojujici za

pométnik o éﬁko V'A zéchranu téchto pa-
s itek lidovéh
porézni materidly, “ GA HRAB ICCEK‘? SL‘S/ZA% mzslzvitizlsot::l':, ’
které dobre pracuji R — o se k Zivotu

s vibkosti. Kdybyste
susila ve zdéném domeé, tak
to nikdy nebudete mit tak pékné suse-
né, protoze vlhkost nemd kudy unikat.
Spis by se vam to parilo a trvalo by to
tieba dvakrit tak dlouho. Proto jsou
zdejsi susirny ze dieva, na vychodnim
Slovicku byvaly z kotovic.”

Nejvéesi teplo v susici komote je
nahofe a v blizkosti topenisté, tam
je usuSeno ,nejspis“ a je tieba hlidat,
aby ovoce nebo byliny nebyly spalené.
A jak dlouho se vlastné susi? ,, Kro-
mé samotné susirny zdlezi na teploté.
Tady susivim tak do Sedesiti stupiiii,
protoge tak se zachovd aroma a vitami-
ny, maximdlné na par hodin zvysim na
65, ale az na konci, aby se trnky pékné
leskly. V prizmyslovych susirndch teplo-
ta fréi tieba i na 120 stupriii, aby proces

probraly dal3i ti

ptivodni stavby, a dokonce uz stoji jed-
na novi, konstrukéné typicky valasskd
pro zdjemce o susen{ ptedevsim z obce
a okoll. ,, Jezdi sem ale az od RoZnova.
Kolikrdt musime odmitniit, protoZe ne-
stihdme.“V su$irn¢ Dokopy to nédher-
né voni, v§echny Supliky jsou obsazené
a patfi¢né oznacené: Barctich — trnky,
13.9.; Leona — jabka, 14. 9. a tak dale.

Patrné nejstar$im dokladem su-
$enf ovoce na Vlachovicku je Mi¢ova
susirna skrytd ve starém sadu nad
obci. Jeji stdif se odhaduje na mini-
mélné 190 rokd, fungovala do Sede-
satych let a od té doby slouzi jako
kalna. Naopak nejmlad$im dochova-
nym zafizenim tohoto druhu je No-
vosadova, dnes Simonikova sudirna,
postavend v roce 1959 na misté své



A Jedna z vrbétickych susiren
dnes slouzi oveckam

predchiadkyné zni¢ené plameny, svému
ucelu uz ale neslouzi. V nedalekych V-
béticich se dochovaly dv¢ susirny: Va-
natkova stoji na svém misté — alespon
podle slov majitele — uz od 19. stoleti
a je dnes funkéni, druhou tamni susir-
nu uzivd rodina Petrii jako ov¢in.

NA PASEKACH

Na pascky za Vlachovicemi je to od kos-
tela neceld hodinka ptfjemné prochazky
mezi lukami a kolem lesa. Za potokem
Sviborkou tam na samoté stoji staven{

u Raku i s funkéni susirnou. Pry ji postavil
Michal Rak narozeny roku 1880 a letopo-
et 1901 na jednom z trdmi susiciho boxu
tomu nasvédcéuje. Ovoce se tu naposledy
susilo v roce 1962 a potom tu majitelé
udili. V roce 2016 Rakovi stavbu rekon-
struovali a uzivaji ji k ptivodnimu t&elu.

»Prosim vds, dostanu se tudy k Hra-
bicové susirné?“ ptim se startho pana na
poli, kdyz se trochu ztracim. , 70 musite
hen pres potok a pak do toho sileného kop-
ca. Ale vite, Ze uz ma pied smrt1i?!“varuje
mé. Uklidnim ho, moje odhodl4ni dojit
do cile je malokdy zlomné. Chvili krou-
zim po pozemcich a zabloudim do kulny,
odkud mne vysvobodi statny jundk. A uz
ji vidim, stoletou suirnu mezi ovocnymi
stromy. Vskutku, pokud se né¢komu této
pamétky na 19. stoleti nezzeli, nejspis ji
¢ekd konec. Vyhled na okolni kopce je
oviem nadherny... Z doln{ sudirny stoupd
dym, to se Rakovi pustili do price.

Pozdgji v Brné: Svestky od Fryzelka
jsem dévno snédla, ale kdyz si rdno uva-
fim jejich ¢aj, citim zase tu viini a sly$im,
jak za mnou padajf ,,jabka“. Jsem v bélo-
karpatskych kopcich a lukdch, kde se lid-
ské dilo tZasné spojilo s dary piirody a dé-
dictvim piedki. A tak by to mélo byr. €€

¥ -l Interiér nové susirny Dokopy

vlachovické susirny HOSPODARSTVI

IDELNICEK JIZNIHO VALASSKA

KRAJANKY )
A ,CERTOVO SUCHE"

Jak tika pameétnik Josef Hrabica, ,susené ovoce a kotlovi-
ny (povidla) byla polovina obZivy pro nds valassky kraj"
Zatimco dfive se vSechno ovoce ze stromu zuzitkovalo,
dnes se vétSinou dava do kvasu. ,Za rok sme doma zedli
aj 30-50 kilo ususenych trnek, stejné tolik susenych ja-
blk a to samé aj hrusek,” vzpomina Vojtéch Rak. ,Susené
trnky byly dobré do kuli anebo enem tak na jezeni. Suse-
né hrusky na buchty, struhaly sa na Sisky, lepsi jak mak.
Jabkové krdjanky sa takej ddvaly varené na buchty, do
vSeckého mozného. Dobré jich bylo uvarit, nechat zchldd-
nut a popijat, v lété to perfektné zahdrialo Zizen. Dneskaj
sa to nikomu susit nechce, radsi to strc¢i do becky. Diiv

sa déldvalo slivovice enem velice madlo, vS§echno sa susilo
anebo sa z toho délaly kotloviny."

Ze suseného ovoce se pfipravovaly i omacky a polév-
ky; jablka, hrusky a susené ,trnky" mistni pridavali tfeba
do typické kyselice. Podle patera Frantiska Matyska se
zacatkem 20. stoleti na Stédrovecerni vecefi podava-
la vétsinou ,kyselica s krdjankami’, méneé pak polév-
ka hrachova, kvakova (kvak je zdejsi plodina podobna
fepé) nebo ,zemndkovd s hriby a krdjankami”. PSeni¢na
krupice s medem a maslem se opét ochucovala susenymi
jable¢nymi platky. Na stole nechybéla ,michanica” - sla-
meénka suchych jablek, hrusek, trnek a ofechti. Tradi¢ni
frgaly se pekly nejcastéji s ovocnymi naplnémi, s povidly
nebo hruskové s ,potéradlem” z rozvarenych susenych
a pomletych hrusek.

Détem se tyto dobroty davaly misto sladkosti. Josef
Vanatka z Vrbétic jednou vypravél, ze pokud se neuhli-
dalo teplo a ovoce se presusilo a spalilo, certi je pak roz-
davali pri mikulasské nadilce jako ,Certovo suché”.

A Jadernicka moravska je stara jableéna odrtda,
jedna z nejchutnéjsich na jizni Moravé, vynikajici
ido zeli, ilustrace z knihy ,Moravské ovoce”, 1907
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